
舞动“悦己”
昨天，秀洲区一中老年教

育机构内，一些中老年朋友正
在学习时尚舞蹈——形体芭
蕾、华尔兹等。

随着人口老龄化加剧，
“银龄经济”与老年文化产业
逐渐进入大众视野。社会正
视中老年群体的精神文化需
求，让中老年朋友愿意把钱花
在“悦己”上，真正提高中老年
群体的生活质量和幸福感。

■摄影 记者 王 蓉
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徐明阳徐明阳：：1414年心无旁骛打磨技艺年心无旁骛打磨技艺
■记者 吴冰鑫

【人物名片】
徐明阳：浙江蓝特光学股份

有限公司技术部经理，2023 年
“浙江工匠”获得者，曾获嘉兴市
最美职工、嘉兴工匠、浙江省五
一劳动奖章、浙江省劳动模范等
荣誉。

【人物故事】
2010年，徐明阳离开深圳来

到嘉兴秀洲，加入了蓝特光学。
14年时间，他从初出茅庐的普通
技术员变为技艺精湛的行家里
手，如今已经是蓝特光学技术部
经理、公司里的业务骨干。

“选对行业，坚持下去，勤动
脑、勤动手、勤实践，你就会成为
专家。”徐明阳这样总结过去。

徐明阳所在的蓝特光学，一
直深耕光学元器件行业，产品覆
盖光学棱镜、玻璃非球面透镜、
玻璃晶圆三大产品系列，应用领
域由光学仪器、消费电子拓展到
半导体制造、AR、汽车电子等新
兴领域。蓝特光学是全市第一

家在科创板上市的企业，连续多
次被评为浙江省高新技术企业，
先后荣获省级企业研发中心、企
业研究院和“隐形冠军”培育企
业等称号。

“当前，我们正在攻关潜望
式棱镜研发项目。”徐明阳介
绍，公司生产的光学棱镜具备
面型、尺寸和角度精度高的优
势，能有效保证光线在通过棱
镜时折射角度的精准和光路的
稳定性，棱镜产品尺寸公差控
制在±0.01mm，相关参数达到了
国际先进水平。

2023年，公司光学棱镜业务
实现收入 4.11 亿元，同比增长
191.33%，为公司带来了业绩增
量。

近年来，智能手机潜望式镜
头模组方案越来越成为国内外
一线手机品牌旗舰机型的首选，
苹果、小米、华为等品牌的主流
手机都配备了相关镜头。蓝特
光学的潜望式棱镜研发项目正
好符合市场需求和行业发展趋
势。

微棱镜是潜望式摄像头的

重要构成部件，它能够在小空间
范围内有效改善长焦画质表现，
极大地提升智能手机的光学影
像能力。“微棱镜加工精度要求
高，产品工艺复杂，我和技术团
队正在对 30度斜面高精度反射
面面型加工工艺进行技术突
破。”徐明阳说，该研发项目正式
量产后，有望实现 25 万件月产
能。

徐明阳热衷于新工艺创新
研发，解决技术应用上的各种

“疑难杂症”。他用丰富的经验
和技术积累为企业创造了源源
不断的效益。“企业给了我们这
么好的平台、这么优厚的科研环
境，还有一帮志同道合的同事，
我必须拿下这些研发任务。”在
徐明阳看来，作为一名身处研发
一线的技术人员，就要始终保持

“质量为先，精益求精”的职业信
条。成熟的工艺、过硬的产品质
量，是技术人员对公司最好的回
报。他时刻以“工匠精神”为引
领，对自己的产品精雕细琢，先
后取得了 8项实用新型专利和 1
项发明专利。

在产品研发和技术突破的
过程中，不断探索才能收获成功
的喜悦。令徐明阳印象最深刻
的一次技术攻关发生在 2014
年。当时，蓝特光学接到一个国
际知名企业的订单，为了啃下这
块硬骨头，徐明阳率领20多人的
研发团队，对超高精度晶圆片加
工工艺开始了没日没夜的实验
与改进，最终在团队合作下取得
了突破性进展。“我们不断尝试，
不断试错，最终达到了客户的要
求，产品的各项技术指标均达到
国际领先水平，并快速进入量
产，客户对此十分满意，给予我
们很高的评价。”徐明阳说。

近年来，他在技术上精益求
精的同时积极投身带徒传技，成立
徐明阳高技能人才创新工作室，通
过传、帮、带，实际案例讲解，多渠
道、多层次培养企业技能尖兵。

“公司现在有成熟的人才梯
度培养机制，建立了人才成长评
价体系和正向激励体系，精准助
力企业各类人才成长成才。”徐
明阳说，对于刚入职的基础人
才，开展“一对一”辅导和专业培

训，有效提升他们的专业技能水
平；对于有两年以上工作经验的
基础干部，公司会进一步挖掘培
养，使其逐步成长为各车间和职
能部门的负责干部；对于精英人
才，公司把其置于关乎全局和长
远发展的重要位置，支持其挑大
梁、当主角，特别是鼓励其组建
研发小组攻克技术难题，使其成
为能够独当一面的人才。

从事光学镜片加工工艺研
发及技术工作 14年，徐明阳“打
磨精湛技术，用技能创造价值”
的座右铭一直不曾改变。一片
棱镜，折射出绚丽光芒，也折射
出用汗水浇灌收获、以实干砥砺
奋进的工匠精神。

“以甘坐冷板凳的耐心和勇
气潜心研究，今年我将和团队一
起，争取在更大范围内与国际知名
客户开展合作，争取更多大型项目
落地。”徐明阳信心满满地说。

大型仪器开放共享
助力企业“轻装上阵”
■记者 吴冰鑫 通讯员 李佳婷

本报讯 近日，浙江纳吉生物技术有限公司
技术人员通过浙江省大型科研仪器开放共享平
台预约，来到了嘉兴未来食品研究院，在研究院
仪器管理员技术培训并指导下，使用安东帕流变
仪对新材料进行性能检测。

据了解，流变仪是一种用于研究物质在流动
过程中的力学行为的仪器，是观察高分子材料内
部结构的窗口。通过流变仪，可以测量出物质的
黏度、弹性、塑性等，实现对原材料和最终产品的
质量检测和控制。

“重大科研设施和大型科学仪器是科技创新
的必要条件和重要工具，像流变仪这样价值超过
30万元的大型仪器设备，研究院共有 18套。”嘉
兴未来食品研究院有关负责人表示，该院自2023
年 10月入驻浙江省大型科研仪器开放共享平台
开始，全面实现大型仪器对外开放。企业、高校
及科研院所均可从平台预约设备进行实验和测
试。研究院还为测试人员提供专业的技术指导
和支持，帮助其提高检测精度和效果。目前，已
经累计接收设备共享服务订单19单。

大型科学仪器的开放共享，让越来越多实验
室里的科研仪器“走出深闺”，释放仪器效能，助
力企业“轻装上阵”，降低创新成本，加快形成新
技术、新产品，服务新质生产力提升。

近年来，嘉兴未来食品研究院不仅在大型科
研仪器开放共享方面取得积极进展，院企合作的
深度和广度也在持续提升。

去年12月，总投资4.6亿元、设计产能3万吨
的植物基蛋白项目在嘉兴国家高新区正式投
产。项目联合了五芳斋集团，立足嘉兴未来食品
研究院国内领先的食品加工技术，涉及人造食品
工业化生产、特需功能食品加工等领域，生产营
养健康的未来食品。

科技创新在食品领域不断渗透融合，新型研
发机构科研成果集中涌现，让秀洲本土食品企业
在高技术、全营养、智能化、可持续的方向上快速
发展，为产业插上了技术创新的“翅膀”，推动食品
产业实现高端化发展、智能化提升、绿色化转型。
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对于秀洲人来说，没有烧过野米
饭的 5月是不完整的。现在，跟着记
者一起去体验一下吧！

走进位于王店镇的乌桕农场，一
排排天幕、帐篷依次展开，除了露营，
不少人还在这里烧野米饭。

一堆人围着一个小小的炉子，有
人将食材放入锅中，有人在添柴加
火，炊烟袅袅。走近一闻，锅里的野
米饭香味渐浓，勾起了肚子里的馋
虫。

“最近来烧野米饭的人很多，因
为我们这边的食材都是新鲜的，烧出
来的野米饭会更好吃。”每天早上6点
左右，农户将地里刚采摘好的蔬菜送
过来，乌桕农场的人就开始忙碌起
来，洗菜、切菜、剁肉……厨房里，忙
得热火朝天。

想要烧出一锅好吃的野米饭，烧
的过程也有讲究。将油烧热之后，依
次将腊肠、咸肉、春笋、莴笋下锅，翻
炒一会儿，将肉煸炒成金黄色。然后
倒入大米，稍微翻炒均匀，就可以加
水了。

“野米饭好吃的灵魂在于焖。”乌
桕农场负责人顾忠明说，煮一锅野米
饭需要 15分钟，焖的时间在 10至 15

分钟，这样咸肉、腊肉、春笋和饭的味
道融合，烧出来的野米饭会更香一
点。

“我们也是第一次体验烧野米
饭，感觉很有意思。烧野米饭火候要
自己控制，什么时候添柴也有讲究，
柴多了就容易糊锅，少了煮不熟。”从
王江泾赶来的游客顾女士和家人互
相分工，一堆人围炉而坐，拾柴生火，
一边分享生活琐事，一边等待饭香四
溢。

当打开锅盖的那一瞬间，咸肉、
腊肠、春笋、莴笋的香味扑面而来。
一口清香软糯的野米饭，一块清脆可
口的锅巴，满嘴都是淳朴的味道。

“自己烧的野米饭就是香，隔壁
有人烧了 3锅野米饭，现在又加了 2
锅。”一位农场工作人员笑道。

野米饭的滋味独特，全在一个
“野”字。秀洲区王店镇镇志《梅里
志》中记载：“儿童采新蚕豆及蔬笋之
属，和米于旷野炊之，曰野饭。”

秀洲老一辈告诉记者，小时候烧
野米饭，相当于吃“百家饭”。

他们会去田间地头把刚长出来
的碧绿嫩汪汪的蚕豆摘下来，也会从
家里拿出腌制好的咸肉、腊肠。走在

去烧野米饭的路上，好心的邻居阿姨
还会送一些家里的蔬菜。一顿野米
饭，汇聚了各家各户的心意。

从过去到现在，野米饭已经成了
秀洲人庆祝春天的重要仪式。

这小小的野米饭在秀洲掀起了
热潮，吸引了不少人，甚至还有上海、
苏州的市民专程赶来秀洲烧野米饭。

乌桕农场负责人顾忠明介绍，
“最近周末来烧野米饭的人很多，差
不多有两三百人，最多的一天有五六
百人。”

秀洲人为什么热衷于烧野米
饭？那一锅野米饭，不仅仅是一种食
物，更是一种情感的寄托。野米饭的
烹饪过程，就是一场生动有趣的集体
活动，那袅袅炊烟，升腾的是人与人
之间浓浓的感情。

新塍举办种业培训班
■记者 蒋彧淼 通讯员 许建红

本报讯 昨天下午，秀洲区新塍镇举办农业
种业知识普及培训班。全镇从事粮油、果蔬等农
业种植的骨干参加。

本次农业种业知识普及培训班是秀洲区农
民素质提升工程培训项目之一，共有四天，采取
理论教学和现场教学相结合的方式进行，目的是
普及农业种业知识，让广大种植户在种植过程中
提高选种育种能力。

“我们邀请了省市农科院的专家教授来授
课，也邀请了当地种业基地开展现场教学，最后
两天，还安排到江苏省现场研学。”新塍镇成人文
化技术学校校长蒋建华说，将培养一支懂技术、
会管理、会经营的“新农人”队伍，为乡村振兴提
供农业人才支撑。

工惠哥工惠哥

不知道去哪里烧野米饭
别着急，这份野米饭攻略请查收

（除了以上地点，秀洲的一些乡村也可以烧
野米饭，大家注意用火安全）

【美食篇】

品味城市 一起打卡


